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HERZLICH WILLKOMMEN

...im Jamas, lhrem exquisiten Ziel fur authentische griechische Gaumenfreuden. Tau-
chen Sie ein in die reiche Tradition der griechischen Kuche und erleben Sie eine kuli-
narische Reise, die Inren Gaumen verzaubern wird.

Unsere Leidenschaft fur erstklassige Zutaten und traditionelle Zubereitungsmetho-
den spiegelt sich in jedem Gericht auf unserer Speisekarte wider. Von knusprigen
Gyros bis hin zu frischen Meeresfrichten und késtlichen vegetarischen Optionen - bei
uns finden Sie eine Vielfalt an Gerichten, die den Geist Griechenlands einfangen.

Unsere Kuchenchefs, die ihr Handwerk von Generation zu Generation weitergeben,
zaubern mit Sorgfalt und Liebe zum Detail Gerichte, die Sie in die lebendige Atmos-
phére eines griechischen Dorfes versetzen werden. Wir verwenden nur die besten
Zutaten, um den authentischen Geschmack und die Aromen Griechenlands zu
bewahren.

Wir sind stolz darauf, ein gemutliches Ambiente zu bieten, in dem Sie sich wie in einer
griechischen Taverne fuhlen kénnen. Unser freundliches Personal steht Ihnen jeder-
zeit zur Verfugung, um lhre Fragen zu beantworten und lhnen bei der Auswahl lhrer
Speisen zu helfen.

Wir hoffen, dass Sie lhre Zeit bei uns genieBen und eine unvergessliche kulinarische

Reise erleben werden. Wir laden Sie herzlich ein, sich in unserer Speisekarte umzuse-
hen und Ihre Auswahl zu treffen.

Siiton Qpelit!






KALTE VORSPEISEN —

1 TZATZIKI G 4,80
2 PEPERONI UND OLIVEN 6,00
3 FETAKASE G 7,50

— WARME VORSPEISEN —

10 SAGANAKI AG 8,00
FETAKASE PANIERT

11 . SAGANAKI SPEZIAL AG 9,00
FETAKASE PANIERT MIT HONIG UND SESAM

12 KNOBLAUCHBROT A 5,00
MIT KNOBLAUCHBUTTER

13 GEBRATENE AUBERGINEN 8,50
MIT ZUCCHINI

14,  GEBRATENE CHAMPIGNONS A 8,50
PANIERT MIT TZATZIKI

15 GEGRILLTE PEPERONI 7,00
MIT KNOBLAUCHSAUCE

16 TYROPITAKIA AG 7,50
BLATTERTEIG GEFULLT MIT FETAKASE
DAZU TZATZIKI

17 KLEINE CALAMARI DG 9,50

MIT KNOBLAUCHSAUCE

— BEILAGEN —

30 POMMES FRITES 3,00
31 REIS MIT SAUCE 3,00
32 KARTOFFELKROKETTEN 3,50
33 BRATKARTOFFELN 4,50

— SALAT —

20 KLEINER GEMISCHTER SALAT 4,80

21 BAUERNSALAT G

TOMATEN, GURKEN, OLIVEN, PEPERONI,
PAPRIKA, FETAKASE

12,00

22 HAHNCHEN-SALAT G

HAHNCHENBRUSTFILET, GRUNER SALAT,
TOMATEN, GURKEN, ZWIEBELN, PAPRIKA,
OLIVEN, PEPERONI, FETAKASE

12,50

23 GYROS-SALAT G

GYROS, GRUNER SALAT, TOMATEN,
GURKEN, OLIVEN, PEPERONI, ZWIEBELN,
PAPRIKA, FETAKASE

12,50

— KINDERTELLER —

40 GYROS
GYROS, POMMES, SALAT

9,50

41 SCHNITZEL A
SCHNITZEL PANIERT, POMMES, SALAT

10,00

42 CHICKEN NUGGETS A
CHICKEN NUGGETS, POMMES, SALAT

9,00
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. BEILAGENANDERUNG
'ZU BRATKARTOFFELN, |
. BERECHNEN WIR MIT: |
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. BEILAGENANDERUNG . ZU JEDEM GERICHT DIESER :
:ZU BRATKARTOFFELN, . SEITE SERVIEREN WIR:
. BERECHNEN WIR MIT: - . BEILAGENSALT, TZATZIKI,

. +150 € . POMMESUNDREIS

S  SENIOREN (IR SpEZIALITATEN VOM GRILLAESS

45 GYROS 12,50 57 BIFTEKI G 17,00
GEFULLT MIT FETAKASE DAZU
46 BIFTEKI G 14,00 KRAUTERBUTTER
GEFULLT MIT FETAKASE
58 BIFTEKI SPEZIAL 18,50
GEFULLT MIT FETAKASE DAZU
METAXASAUCE

/< SCHNITZEL - 59 SCHWEINEMEDAILLONS G 17,00

MIT KRAUTERBUTTER

47 SCHNITZEL PANIERT ACG 14,50 60 SCHWEINEMEDAILLONS 18,50
48 SCHNITZEL AcG 16,00 MIT METAXASAUCE
MIT METAXASAUCE 61 HAHNCHENBRUSTFILET 6 16,50
MIT KRATERBUTTER
62 GYROS 17,50
el SPEZIALITATEN VOM GRIL LG MIT SUVLAKS
63 GYROS 18,00
50 GYROS 15,90 MIT HAHNCHENBRUSTFILET
51 GYROS SPEZIAL G 17,90 64 GYROS 17,00
IN METAXASAUCE MIT KASE UBERBACKEN MIT LEBER
52 SUVLAKI G 17,50 65 GYROS 17,00
GEFULLT MIT FETAKASE MIT 2 SUZUKIA
53 SUVLAKI 16,00 66 GYROS 18,00
2 FLEISCHSPIEBE VOM SCHWEIN MIT 3 LAMMKOTELETTS
54 SUZUKIA 14,00 67 GYROS G 18,50
4 HACKFLEISCHROLLCHEN MIT BIFTEKI GEFULLT
55 LEBER G 14,00 68 GYROS G 18,50
MIT KRAUTERBUTTER MIT SUVLAKI GEFULLT
56 LEBER 15,00 69 GYROS bG 18,00

MIT GEBRATENEN ZWIEBELN MIT CALAMARI
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. ZU JEDEM GERICHT DIESER :

SEITE SERVIEREN WIR:
BEILAGENSALT, TZATZIKI,

. POMMESUNDREIS
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— GRILLTELLER —

70 GRILLTELLER G 21,50
GYROS. 1 SCHWEINEMEDAILLON, 1 SUZUKI,
1 LAMMKOTELETT, 1 LEBER, 1 SUVLAKI

71/ OUZO TELLER G 20,00
GYROS, 2 SUZUKI, 1 SUVLAKI

72 AKROPOLIS TELLER G 19,50

GYROS, 1SUZUKI, 1 LEBER, 1 SUVLAKI

= PLATTENGERICHTE —

75. KRETA PLATTE G P.P. 20,00
1 SUVLAKI GEFULLT, 1 SUZUKI,
1 LAMMKOTELETT

76 SALONIKI PLATTE P.P. 23,00

GYROS, 1 HAHNCHEBRUSTFILET,
1 SCHWEINEMEDAILLON, 1 LAMMFILET

— STEAKS —

80 RUMPSTEAK G 25,00
MIT KRAUTERBUTTER
81 RUMPSTEAK G 28,00
MIT GEBRATENEN ZWIEBELN
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— AUS DER PFANNE —

85 GYROS-PFANNE

MIT METAXA ANGEBRATEN,
CHAMPIGNONS, PAPRIKA, ZWIEBELN

18,50

86 HAHNCHENBRUSTFILET G

MIT METAXA ANGEBRATEN, PAPRIKA,
CHAMPIGNONS, ZWIEBELN IN SAHNESAUCE

19,50

87 SCHWEINEMEDAILON

MIT METAXA ANGEBRATEN,
CHAMPIGNONS, PAPRIKA, ZWIEBELN

19,50

— LAMM VOM GRILL —x

88 LAMMKOTELETTS G 20,50
MIT KRAUTERBUTTER

89 LAMMFILET G 23,00
MIT KRAUTERBUTTER

90 LAMMFILET 24,50

MIT GEBRATENEN ZWIEBELN

95 CALAMARI ADG 18,50
IN MEHL GEWENDET UND IN DER PFANNE GEBRATEN

96 ZANDERFILET ADG 22,50
IN MEHL GEWENDET UND IN'DER PFANNE GEBRATEN

97 SCAMPI ABG
SPIEBE VOM GRILL

22,00



— DESSERT —

100 GRIECHISCHER SAHNE-JOGHURT EG 4,80
MIT WALNUBEN UND HONIG

101 VANILLEEIS 6 5,50
MIT SAHNE UND SCHOKOLADENSAUCE
102 SCHOKOSUFLE G 7,50

MIT VANILLE- UND SCHOKOSAUCE

— EXTRAS —

110 MAYONAISE cG 0,50
111 KETCHUP 0,50
112 METAXASAUCE 3,00

GEROLSTEINER SPRUDEL
GEROLSTEINER SPRUDEL
GEROLSTEINER NATURELL
GEROLSTEINER NATURELL

COCA-COLA 13,47

FANTA 13,4

SPRITE 1,3,4

COCA COLA ZERO 13,467

MEZZO MIX 13,47

SCHWEPPES BITTER LEMON
SCHWEPPES GINGER ALE
SCHWEPPES RUSSIAN WILDBERRY
SCHWEPPES TONIC WATER

SOFTDRINKS

0,25 FL 2,80 (‘“)\0[5"5 ’”[R@
0,75 FL 6,00
0,25 FL 2,80
0,75 FL 6,00 Das Wasser mit Stern
020L 040L
2,80 3,70 , &
2,80 3,70 @%
2,80 3,70
2,80 3,70
2,80 3,70
0,20 L 3,00
0,20 L 3,00
0,20 L 3,00
0,20 L 3,00




SAFT

APFELSAFT 0,20 L 2,80 @
ORANGESAFT 0,20 L 2,80 %
BANANASAFT 0,20 L 2,80 M‘/
KIRSCHSAFT 0,20 L 2,80 ]5 tb tg Ql’
LUTTS LANDLUST APFEL - SCHORLE 0,33 L 3,50 W %
LUTTS LANDLUST RHABARBER - SCHORLE 0,33 L 3,50

LUTTS LANDLUST HOLUNDERBLUTE - SCHORLE 0,33 L 3,50

LUTTS LANDLUST JOHANNA - SCHORLE 033 L 3,50

TH.KONIG

030L 040 L

BITBURGER PREMIUM PILS A 3,20 4,20

BITBURGER RADLER A3+ 3,20 4,20 Ev”

BITBURGER/KREFELDER A1,3,47 3,20 4,20 ]5 ltb

BITBURGER BMW A 3,20 4,20 tg gt
0,30L 050 L Alk.

TH, KONIG KELLERBIER A 3,40 4,90 PILS ALKOHOLFREI

FLASCHENBIER
BITBURGER ALKOHOLFREI 033L 350 ]3 tb tg

B

ol

BITBURGER ALSTER ALKOHOLFREI 033 L 3,50
MALZBIER 033 L 3,50 0,0
BENEDIKTINER WEISBIER NATURTRUB 0,50 L 5,00
BENEDIKTINER WEISBIER DUNKEL 0,50 L 5,00
BENEDIKTINER WEISBIER ALKOHOLFREI 0,50 L 5,00

lktm
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SPIRITUOSEN

GRAPPA

GRAPPA DES HAUSES
FERNET BRANCA
MALTESER
JUBILAUMS AQUAVIT
LINIE AQUAVIT
JAGERMEISTER
SAMBUCA

BACARDI

CHANTRE

METAXA 5*

METAXA 7*
RAMAZZOTTI
HENNESSY

JIM BEAM

JACK DANIEL'S
BERENTZEN KORN

WODKA
OBSTLER
APERETIF
OUZO AUF EIS
MARSALA

BAILEYS' AUF EIS G
MARTINI BIANCO AUF EIS
PROSECCO

APEROL SPRITZ

ALS LONGDRINK
BERECHNEN WIR:

2 CL 2,20
2 CL 4,20
2 CL 2,20
2 CL 2,20
2 CL 2,40
2 CL 2,60
2 CL 2,20
2 CL 2,20
2 CL 2,50
2 CL 2,00
2 CL 3,00
2 CL 3,50
2 CL 2,20
2 CL 3,50
2 CL 2,50
2 CL 3,00
2 CL 1,50
2 CL 2,20
2 CL 2,20
2 CL 2,20
2 CL 2,00
4 CL 3,50
5CL 3,50
0,20 L 4,90
0,20 L 4,90




025L 050 L 0,70 L

MAKEDONIKOS HALB TROCKEN 5,20 10,00 18,50
IMIGLIKOS LIEBLICH 4,90 9,50 17,50
MALAMANTINA FRUCHTIG 5,50 9,90

DEMESTICA TROCKEN 5,50 10,50 19,90

ROTWEINE

0,25L 050 L 070 L

KOURTAKI LIEBLICH 4,90 9,50 17,50
NEMEA TROCKEN 5,50 10,50 19,90
MAKEDONIKOS HALB TROCKEN 5,20 10,00 18,50

0,25L 0,50 L 070 L
MAKEDONIKOS HALB TROCKEN 5,20 10,00 18,50

INHALTSSTOFFE

1 ANTIOXIDATIONSMITTEL 2 MIT FARBSTOFF 3 SUBUNGSMITTEL 4 KONSER-
VIERUNGSSTOFFE 5 GESCHMACKSVERSTARKER 6 MIT PHOSPHAT 7 MIT PFLANZLI-
CHEN FETTEN 8 GESCHWARZT 9 ZUCKERZUSATZ UND SUBUNGSMITTEL 10 FORM-
FORDERSCHINKEN

ALLERGENE

A GETREIDE B KREBSTIERE CEIER DFISCH ENUSSE FSOJABOHNEN G MILCH
H SCHALENFRUCHTE L SELLERIE M SENF N SESAM 0 SCHWEFELDIOXID UND
SULFITE P LUPINEN® RWEICHTIERE




DIE GRIECHISCHEN GOTTER

ZEUS POSEIDON HESTIA

APHRODITE HERMES

DEMETER DIONYSUS HEPHAESTUS



